
 Құзыреттілік паспорты Skills passport Паспорт компетенций                                                                                                                                             
 

Студент туралы мәліметтер/Данные студента  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Регистрационный номер/Тіркеу нөмірі:  00_0000007          

 

 

Емтиханның нәтижелері/Результаты экзамена 

 

Выполнять основные требования при организации рабочего 
места с соблюдением санитарных норм и техники 
безопасности. 

20,00 
20,00 

Готовить блюда из овощей, плодов и грибов, белый основной 
соус и его производные. 

15,00 
15,00 

Готовить блюда из рыбы и морепродуктов, соусы на рыбном 
бульоне 

10,00 
10,00 

Готовить блюда из мяса, сельскохозяйственной птицы, дичи и 
кролика, красный основной соус и его производные. 

15,00 
15,00 

Готовить супы и холодные блюда, и закуски. 10,00 10,00 

Готовить сладкие блюда, блюда из яиц и творога 15,00 15,00 

Готовить блюда и изделия из муки. 15,00 15,00 

 

ТАЖ/ ФИО:  

 

Вульферт Алина 

Туған күні/Дата рождения: 

 

16.06.1991 

Оқу орнының аты/  

Наименование учебного 

заведения: 

 

КГУ «Ленинградский 

сельскохозяйственный  

колледж» 

Мамандығы 

Профессия/квалификация/: 

 

Повар 

Құзыреттілігі 

Компетенция: 

Организация питания 

Өткен күні/Дата 

проведения: 

24.06.2024 

Өткізу орны/Место 

проведения: 

КГУ «Ленинградский 

сельскохозяйственный  

колледж» 

Результаты квалификационного экзамена, проведённого по требованиям 

WorldSkills соответствуют 100,00 баллам из возможных 100 и рассчитаны 

системой CIS (Competition Information System – программа для подсчета 
итогов оценки чемпионатов WorldSkills) 
 

WorldSkills талаптарына сәйкес өткізілген біліктілік емтиханының нәтижелері 

мүмкін 100-ден  100,00 баллға сәйкес келеді және CIS жүйесі бойынша 
есептеледі (Competition Information System - WorldSkills чемпионаттарын 

бағалау нәтижелерін есептеуге арналған бағдарлама) 



 Құзыреттілік паспорты Skills passport Паспорт компетенций                                                                                                                                             
 

Студент туралы мәліметтер/Данные студента  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Регистрационный номер/Тіркеу нөмірі:  00_0000006           

 

 

Емтиханның нәтижелері/Результаты экзамена 

 

 

Выполнять основные требования при организации рабочего 
места с соблюдением санитарных норм и техники 
безопасности. 

20,00 
1600, 

Готовить блюда из овощей, плодов и грибов, белый основной 
соус и его производные. 

15,00 
15,00 

Готовить блюда из рыбы и морепродуктов, соусы на рыбном 
бульоне 

10,00 
10,00 

Готовить блюда из мяса, сельскохозяйственной птицы, дичи и 
кролика, красный основной соус и его производные. 

15,00 
15,00 

Готовить супы и холодные блюда, и закуски. 10,00 10,00 

Готовить сладкие блюда, блюда из яиц и творога 15,00 15,00 

Готовить блюда и изделия из муки. 15,00 15,00 

 

ТАЖ/ ФИО:  

 

Быкова Ольга 

Туған күні/Дата рождения: 

 

21.08.1986 

Оқу орнының аты/  

Наименование учебного 

заведения: 

 

КГУ «Ленинградский 

сельскохозяйственный  

колледж» 

Мамандығы 

Профессия/квалификация/: 

 

Повар 

Құзыреттілігі 

Компетенция: 

Организация питания 

Өткен күні/Дата 

проведения: 

24.06.2024 

Өткізу орны/Место 

проведения: 

КГУ «Ленинградский 

сельскохозяйственный  

колледж» 

Результаты квалификационного экзамена, проведённого по требованиям 

WorldSkills соответствуют 96,00 баллам из возможных 100 и рассчитаны 

системой CIS (Competition Information System – программа для подсчета 
итогов оценки чемпионатов WorldSkills) 
 

WorldSkills талаптарына сәйкес өткізілген біліктілік емтиханының нәтижелері 
мүмкін 100-ден  96,00 баллға сәйкес келеді және CIS жүйесі бойынша 

есептеледі (Competition Information System - WorldSkills чемпионаттарын 

бағалау нәтижелерін есептеуге арналған бағдарлама) 



 Құзыреттілік паспорты Skills passport Паспорт компетенций                                                                                                                                             
 

Студент туралы мәліметтер/Данные студента  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Регистрационный номер/Тіркеу нөмірі:  00_0000008            

 

 

Емтиханның нәтижелері/Результаты экзамена 

 

Выполнять основные требования при организации рабочего 
места с соблюдением санитарных норм и техники 
безопасности. 

20,00 
20,00 

Готовить блюда из овощей, плодов и грибов, белый основной 
соус и его производные. 

15,00 
13,00 

Готовить блюда из рыбы и морепродуктов, соусы на рыбном 
бульоне 

10,00 
10,00 

Готовить блюда из мяса, сельскохозяйственной птицы, дичи и 
кролика, красный основной соус и его производные. 

15,00 
15,00 

Готовить супы и холодные блюда, и закуски. 10,00 10,00 

Готовить сладкие блюда, блюда из яиц и творога 15,00 15,00 

Готовить блюда и изделия из муки. 15,00 15,00 

 

ТАЖ/ ФИО:  

 

Лазаренко Людмила 

Туған күні/Дата рождения: 

 

10.08.1985 

Оқу орнының аты/  

Наименование учебного 

заведения: 

 

КГУ «Ленинградский 

сельскохозяйственный  

колледж» 

Мамандығы 

Профессия/квалификация/: 

 

Повар 

Құзыреттілігі 

Компетенция: 

Организация питания 

Өткен күні/Дата 

проведения: 

24.06.2024 

Өткізу орны/Место 

проведения: 

КГУ «Ленинградский 

сельскохозяйственный  

колледж» 

Результаты квалификационного экзамена, проведённого по требованиям 

WorldSkills соответствуют 98,00 баллам из возможных 100 и рассчитаны 

системой CIS (Competition Information System – программа для подсчета 
итогов оценки чемпионатов WorldSkills) 
 

WorldSkills талаптарына сәйкес өткізілген біліктілік емтиханының нәтижелері 

мүмкін 100-ден  98,00 баллға сәйкес келеді және CIS жүйесі бойынша 
есептеледі (Competition Information System - WorldSkills чемпионаттарын 

бағалау нәтижелерін есептеуге арналған бағдарлама) 



 Құзыреттілік паспорты Skills passport Паспорт компетенций                                                                                                                                             
 

Студент туралы мәліметтер/Данные студента  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Регистрационный номер/Тіркеу нөмірі:  00_0000009           

 

 

Емтиханның нәтижелері/Результаты экзамена 

 

Выполнять основные требования при организации рабочего 
места с соблюдением санитарных норм и техники 
безопасности. 

20,00 
20,00 

Готовить блюда из овощей, плодов и грибов, белый основной 
соус и его производные. 

15,00 
14,00 

Готовить блюда из рыбы и морепродуктов, соусы на рыбном 
бульоне 

10,00 
8,00 

Готовить блюда из мяса, сельскохозяйственной птицы, дичи и 
кролика, красный основной соус и его производные. 

15,00 
15,00 

Готовить супы и холодные блюда, и закуски. 10,00 10,00 

Готовить сладкие блюда, блюда из яиц и творога 15,00 15,00 

Готовить блюда и изделия из муки. 15,00 15,00 

 

ТАЖ/ ФИО:  

 

Протасова Виолетта 

Туған күні/Дата рождения: 

 

21.12.2006 

Оқу орнының аты/  

Наименование учебного 

заведения: 

 

КГУ «Ленинградский 

сельскохозяйственный  

колледж» 

Мамандығы 

Профессия/квалификация/: 

 

Повар 

Құзыреттілігі 

Компетенция: 

Организация питания 

Өткен күні/Дата 

проведения: 

24.06.2024 

Өткізу орны/Место 

проведения: 

КГУ «Ленинградский 

сельскохозяйственный  

колледж» 

Результаты квалификационного экзамена, проведённого по требованиям 

WorldSkills соответствуют 97,00 баллам из возможных 100 и рассчитаны 

системой CIS (Competition Information System – программа для подсчета 
итогов оценки чемпионатов WorldSkills) 
 

WorldSkills талаптарына сәйкес өткізілген біліктілік емтиханының нәтижелері 

мүмкін 100-ден  97,00 баллға сәйкес келеді және CIS жүйесі бойынша 
есептеледі (Competition Information System - WorldSkills чемпионаттарын 

бағалау нәтижелерін есептеуге арналған бағдарлама) 



 Құзыреттілік паспорты Skills passport Паспорт компетенций                                                                                                                                             
 

Студент туралы мәліметтер/Данные студента  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Регистрационный номер/Тіркеу нөмірі:  00_0000010            

 

 

Емтиханның нәтижелері/Результаты экзамена 

 

Выполнять основные требования при организации рабочего 
места с соблюдением санитарных норм и техники 
безопасности. 

20,00 
20,00 

Готовить блюда из овощей, плодов и грибов, белый основной 
соус и его производные. 

15,00 
15,00 

Готовить блюда из рыбы и морепродуктов, соусы на рыбном 
бульоне 

10,00 
10,00 

Готовить блюда из мяса, сельскохозяйственной птицы, дичи и 
кролика, красный основной соус и его производные. 

15,00 
15,00 

Готовить супы и холодные блюда, и закуски. 10,00 10,00 

Готовить сладкие блюда, блюда из яиц и творога 15,00 15,00 

Готовить блюда и изделия из муки. 15,00 10,00 

 

ТАЖ/ ФИО:  

 

Шкляева Айгерим 

Туған күні/Дата рождения: 

 

05.05.2000 

Оқу орнының аты/  

Наименование учебного 

заведения: 

 

КГУ «Ленинградский 

сельскохозяйственный  

колледж» 

Мамандығы 

Профессия/квалификация/: 

 

Повар 

Құзыреттілігі 

Компетенция: 

Организация питания 

Өткен күні/Дата 

проведения: 

24.06.2024 

Өткізу орны/Место 

проведения: 

КГУ «Ленинградский 

сельскохозяйственный  

колледж» 

Результаты квалификационного экзамена, проведённого по требованиям 

WorldSkills соответствуют 95,00 баллам из возможных 100 и рассчитаны 

системой CIS (Competition Information System – программа для подсчета 
итогов оценки чемпионатов WorldSkills) 
 

WorldSkills талаптарына сәйкес өткізілген біліктілік емтиханының нәтижелері 

мүмкін 100-ден  95,00 баллға сәйкес келеді және CIS жүйесі бойынша 
есептеледі (Competition Information System - WorldSkills чемпионаттарын 

бағалау нәтижелерін есептеуге арналған бағдарлама) 


